DER HOF

Aus Tradition modern.

Der Hof Wedewer ging 1989 durch Erbe in
den Besitz von Klaus Langehaneberg Uber.
Bereits seit 1988 als junger selbststandi-
ger Landwirt sammelte er viel Erfahrung in
der Schweinehaltung, Ferkelaufzucht und
Ackerbau.

Auf einer Flache von ca. 50 ha wird ganz
auf mineralische Dunger verzichtet. Seit
1997 beschaftigt sich der Hof Wedewer
intensiver mit der Homoopathie und alter-
nativen Heil- und Ernahrungsmethoden in
der Schweinehaltung.

Im Sommer 2000 wurde der Landwirt auf
den Hof von Heiner Korte aufmerksam.
Dieser betreibt das beschriebene Ernahn-
rungssystem schon seit mehreren Jahren.

Klaus Langehanebergist davon Uberzeugt,
dass das vegetarisch-basische Prinzip der
Futterungsmethode und die Frische sei-
ner Produkte durch kurze Transportwege
allerbeste Fleischqualitat garantieren.

Sein Hof bietet natlrliches Schweine-
fleisch aus der Region fur die Region.

Genrtechnik

HIER ERHALTEN SIE FLEISCH VOM HOF WEDEWER
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SPEZIALISIERT AUF QUALITAT



DAS FLEISCH

Spezialisiert auf Qualitat

Die Schweine vom Hof Wedewer werden
rein vegetarisch, basisch und ohne Gen-
technik aufgezogen.

Alle Futtermittel, wie Gerste, Weizen, Rog-
gen, Erbsen, Raps und Kartoffeln stam-
men aus regionalem Anbau und werden
frisch zubereitet.

Durch eine spezielle Mischung mit Vita-
minen und Mineralien wird das Futter
basisch verstoffwechselt und es entsteht
sehr viel weniger Harnsaure im Mus-
kelfleisch. Mit dem Trinkwasser bekom-
men die Schweine ,Kanne-Brottrunk”,
ein  Milchsaure-Garungsprodukt  aus
Vollkornbrot und Natursauerteig. Der
Brottrunk wirkt sich positiv auf Haut,
Darm und Blut aus. Er tragt zum Aus-
gleich des Mineralstoffhaushaltes bei.

, Wir produzieren hochwertige Lebens-
mittel und da mussen alle Futtermittel
bereits Lebensmittelqualitat haben.” Hin-
zu kommt, dass die Tiere verschiedene
Aromatherapien mit Krauterdlen genie-
Ren, wodurch ihr Immunsystem weiter
gestarkt wird.

Wir masten langsamer, die Tiere werden &lter, grolzer
und sind robuster. Das Fleisch wird dadurch reifer,
hat eine dunklere Farbe und ist langer haltbar.

Die sorgfaltige Zusammensetzung des Futters sorgt
fur einen unverwechselbaren Fleischgeschmack. Das
Fleisch ist fest und schrumpft daher kaum beim Bra-
ten.

Dokumentierte Analysen weisen fur das Wede-
wer-Fleisch einen stark verminderten Harnsaurege-
halt auf, da die Tiere unser Futter generell eher ba-
sisch verstoffwechseln.

Der Verzehr des Fleisches fuhrt nicht zur Ubersaue-
rung des Korpers und tragt daher zum allgemeinen
Wohlbefinden bei; dies kommt insbesondere Aller-
gikern und hierfur empfindliche Menschen zugute.
Jeder kann dieses Schweinefleisch unbeschwert ge-
niel3en.

Wir setzen wahrend der gesamten Mast keine Anti-
biotika ein, homodopathische Mittel reichen bei Be-
darf vollig aus.

v ROBUSTE TIERE UND REIFES FLEISCH
DURCH LANGSAME MAST

V GANZLICHER VERZICHT AUF
GENTECHNIK NACH ,VLOG"

v LANGJAHRIGE ERFAHRUNG
IN DER TIER-HOMOOPATHIE

v BESONDERS BEKOMMLICH!
UNSER FUTTER WIRD
VON DEN TIEREN
BASISCH VERSTOFF-
WECHSELT

BESUCHEN
SIE UNS ONLINE
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